
   

 

 

 
Гарновді Марина Василівна

 

ПОСАДА: майстер виробничого навчання. 

МОЄ КРЕДО:  Навчати – значить подвійно вчитись 
ОСВІТА: середня-спеціальна, вища.  

СПЕЦІАЛЬНІСТЬ ЗА ФАХОМ: кухар,технік -технолог; спеціаліст з 

економіки підприємництва. 

НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД: 2001р. Ужгородський комерційний технікум 
2009р. Національний університет харчових технологій.  

СТАЖ ПЕДАГОГІЧНОЇ РОБОТИ: 3 роки на посаді майстра виробничого 

навчання. 

РОБІТНИЧИЙ РОЗРЯД: кухар п’ятого розряду, кондитер п’ятого 
розряду.  

НАЗВА ПРОФЕСІЇ, З ЯКОЇ ВЕДЕ ПІДГОТОВКУ: кухар, кондитер. 

МЕТОДИЧНА ПРОБЛЕМА:впровадження сучасних методів навчання на 

уроках виробничого навчання. 

МЕТА АТЕСТАЦІЇ  педагогічного працівника: встановлення 12 
тарифного розряду. 

ФОРМА ТА РЕЗУЛЬТАТИ ПІДВИЩЕННЯ КВАЛІФІКАЦІЇ: (курси і 

стажування). 

13.03 – 22.09.23 р курси підвищення кваліфікації : НАЦІОНАЛЬНА 
АКАДЕМІЯ ПЕДАГОГІЧНИХ НАУК УКРАЇНИ ДЗВО «УНІВЕРСИТЕТ 

МЕНЕДЖМЕНТУ ОСВІТИ», Центральний інститут післядипломної освіти: 

«Професійний розвиток ПП закладів професійної (професійно-технічної) 

освіти» , свідоцтво № 1569\23 Ц  від 22.09.23 року. 
20.02 – 22.02.2023  стажування на базі Навчально-практичного центру 

сучасних технологій харчування та ресторанного сервісу Ужгородського 

вищого професійного училища торгівлі та технологій харчування, довідка 

про проходження стажування № 24/230223 від 23.02.2023 року. 
 

ВОЛОДІННЯ КОМП’ЮТЕРНОЮ ГРАМОТНІСТЮ: високий рівень. 

 

САМООСВІТА: Сертифікат № 366-03-06-2021-НМЦ ПТО про 

проходження навчання з опанування технології дистанційного навчання 
за темою «Організація дистанційного навчання засобами Google 

Classroom». 

Сертифікат № 429-17-06-2022-НМЦ ПТО за участь у семінарі-тренінгу із 

підвищення цифрової грамотності за темою «Створення інтерактивного 
контенту за допомогою Genially». 

24.10.2022р. Сертифікат учасника, опитування «SELFIE 2022-2023, 

session 1» 



02.12.2022р. СЕРТИФІКАТ MERKUR ACADEMY OF PROFESSIONAL 

EDUCATION,№ 16\08-22 он-лайн конференція «NUTRITION Of THE 21st 

CENTURY: Trends, Quality,Safety, And HACCP», обсяг – 3 години 
30.01.2023р. СЕРТИФІКАТ «SELFIE 2022-2023, session 2» саморефлексії 

SELFIE, 1год. 

02.02.2023р.СЕРТИФІКАТ EU4Skills онлайн-курс із професійного 

самонавчання , « Digital competence for work: creating digital content», 
обсяг навчання – 15 годин. 

02.02.2023р.СЕРТИФІКАТ EU4Skills онлайн-курс із професійного 

самонавчання, «Coming up with a business idea», обсяг навчання – 16 

годин. 
03.02.2023р.СЕРТИФІКАТ EU4Skills онлайн-курс із професійного 

самонавчання, «Recognizing and preventing risk factors in practical work 

processes in food services», обсяг навчання – 9 годин. 

03.02.2023р.СЕРТИФІКАТ EU4Skills онлайн-курс із професійного 

самонавчання, «Hygiene in food services», обсяг навчання – 12 годин. 
23.02.2023р. СЕРТИФІКАТ Ужгородського вищого професійного училища 

торгівлі та технологій харчування, Навчально-практичного центру 

сучасних технологій харчування та ресторанного сервісу.участь у 

майстер-класах  «Приготування торта-онтроме «Медова ілюзія» та  
«Оздоблення та декорування тортів різними способами», обсяг навчання 

– 14 годин. 

15.03.2023р.СЕРТИФІКАТ № 19\23Д Національна академія педагогічних 

наук України ДЗВО « Університет менеджменту освіти» . « Лідерство в 
умовах війни», обсяг навчання – 6 годин. 

29.06.23 .СЕРТИФІКАТ ОТМЮО-04305 Удосконалення професійної 

компетентності( цифрової компетентності) он-лайн тренінги : 
“МОЖЛИВОСТІ YOUTUBE ДЛЯ ОСВІТИ”, обсяг навчання – 2 години. 

ПОЗАНАВЧАЛЬНА ДІЯЛЬНІСТЬ 

 

19.05.2023 року  -Кондитерський батл «Шитимині з бабусиної скрині». 
Як кажуть на Закарпатті : «Що українцю пироги, то закарпатцю – 

шитимині». 

 
 


