
ОСТРОВСЬКИЙ 

СТАНІСЛАВ ФРАНЦОВИЧ 

ПОСАДА: майстер виробничого навчання 

ПЕДАГОГІЧНЕ КРЕДО:  

ОСВІТА: вища 

СПЕЦІАЛЬНІСТЬ ЗА ФАХОМ: технік-організатор, економіст 

 НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД: 1983р. Київський технікум готельного 

господарства, організація обслуговування в підприємствах громадського 

харчування, технік-організатор; 1999 р., Київський інститут туризму, 
економіки і права, менеджмент організацій, менеджер-економіст 

 
СТАЖ ПЕДАГОГІЧНОЇ РОБОТИ: 20 років, на посаді майстра 

виробничого навчання – 3 роки 

  
РОБІТНИЧИЙ РОЗРЯД: офіціант п’ятого  розряду, бармен четвертого 

розряду 

НАЗВА ПРОФЕСІЇ, З ЯКОЇ ВЕДЕ ПІДГОТОВКУ: офіціант, бармен 

ФОРМА ТА РЕЗУЛЬТАТИ ПІДВИЩЕННЯ КВАЛІФІКАЦІЇ:  

- 2021,НМЦ ПТО ПК у Хмельницькій області, (майстрів виробничого 
навчання), свідоцтво………. 

- 2020, стажування на базі кафе «Гармонія», довідка № 
03/05/11/20, офіціант п’ятого  розряду, бармен четвертого 

розряду 
 

ВОЛОДІННЯ КОМП’ЮТЕРНОЮ ГРАМОТНІСТЮ: достатній рівень 
 

ПЕДАГОГІЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ 

МАЙСТРА ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ: 

МЕТА АТЕСТАЦІЇ ПЕДАГОГІЧНОГО ПРАЦІВНИКА: встановлення 12 

тарифного розряду 

МЕТОДИЧНА ПРОБЛЕМА:  
Активізація діяльності на уроках виробничого навчання шляхом 

використання інтерактивних методів навчання 
 



УЧАСТЬ В ЗАСІДАННЯХ МЕТОДИЧНОЇ КОМІСІЇ КУЛІНАРНОГО 

ПРОФІЛЮ: 

2018, виступ на тему: Організація роботи бару в 
навчально виробничому комплексі «Ресторан», 

«Бар», «Кафе» 
 

УЧАСТЬ У РОБОТІ ТВОРЧОЇ ГРУПИ: 
Участь у роботі над упровадженням стандарту 

професійної (професійно-технічної) освіти, 
розробленого на модульно- компетентнісній основі 

з професії офіціант 
 

 
 

МЕТОДИЧНІ ДОПОВІДІ: 
 

2018, 2018, виступ на тему: Організація роботи бару в навчально - 

виробничому комплексі «Ресторан», «Бар», «Кафе» 

2019, «Безалкогольні напої для дітей - джерело вітамінів і мікроелементів» 

2020, «Фреш-бар як сучасні тенденції та перспективний вид бізнесу» 

МЕТОДИЧНІ РОЗРОБКИ: 

2019, Приготування і подавання кави 

 

  
КОНКУРСИ ПРОФЕСІЙНОЇ МАЙСТЕРНОСТІ: 

 

 
Жовтень 2018, конкурс фахової 

майстерності «Приготування кави і  
кавових напоїв» (серед учнів ІІ 

курсу) 
 

 
 

 
Жовтень 2019, І етап конкурсу 

фахової майстерності «Кращий з 
професії офіціант» 

(серед учнів ІІ курсу) 
 

 

 
 

 



Листопад 2019 , конкурс фахової 

майстерності: «Складання серветок 

різними способами» та «Сервірування 

столів»( серед учнів І курсу) 

 

 
 

Березень 2019, ІІ етап конкурсу 

професійної майстерності «Кращий з 
професії офіціант», ІІ місце 

 
 

 
 

 
 

 
 

Тиждень фахової майстерності «Професійний калейдоскоп» 
Листопад 2019  

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
ВИХОВНІ ЗАХОДИ: 

 
2019, СВЯТО ЧАЮ «Запрошуємо Вас на чай» 
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